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CHATEAU VALMER «

Hétel de charme,

face 3 la Grande Bleue

Apres une rénovation complete de
cette ancienne bastide de 42 chambres,
le Chateau de Valmer situé 3 Gigaro,
tout & c&té de la Croix Valmer, dans
le Var, vient de rouvrir ses portes. Cet
hatel-restaurant 4 étoiles, cossu et raf-
fing, offre a sa clientzle une magnifique
plage avec une piscine-solarium, ainsi
guune vue imprenable sur le parc dats
d'une végétation luxuriante avec sa pal-
meraie centenaire et sur le domaine
vinicale bordant la propriété,

Le restaurant dirigé par le chef, Sylvain
Humbert, propose une cuisine proven-
cale généreuse, agrémentée des pro-
duits issus duverger-potager situg dans
le parc du chteau.

HOTEL DU
CAP EDEN ROC v

Un hétel enchanteur

Situg au cap d'Antibes dans un parc
de 9 hectarss fréquenté depuis long-
temps par les tétes couronnées, les
stars, les artistes, et vibrant toujours au
rythme d'une Riviera étincelante. Vous
pourrez découvrir les talents du chef
Arnaud Poétte et du chef patissier Lilian
Bonnefoy qui rivaliseront d'ingéniosits
pour vous surprendre & chaque instant
de votre séjour dans le cadre idyllique
de ce palace oli vous profiterez d'une
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Un Spa flambant neuf de 500 m?,
véritable régal pour les sens, contribue
3 apporter un service haut de gamme
prét 3 répondre aux exigences dune
clientzle internationale.

Chateau de Valmer

Hétel Spa- Résidences

Gigaro - 83420 La Croix-Valmer
Tél.: 0494551515
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magnifigue vue sur la Méditerranée en
face des fles de Lérins et de toutes les
installations dignes de cet stablissement
prestigieux 5 étailes.
HételduCap-Eden-Roc
Cap d’Antibes

BP 29

06601 Antibes cedex
Tél.: +33 (0)4 93 6139 01
Fax.: +33 (0)4 92611383

GIALLO LIMONE :
UN COIN DE

NAPLES ICI

A quelques
encablures de
la’ place dilta-
lie; clest diabord
un endroit retiré
et apaisant qui
prend tout, son
charme |'éte,
grace a sa ter-
rasse, dans une
rue & l'écart de
lagitation pari-
sienne. A llinté-
rieur. ladécoration épuree allie modernite
et fonctionnalité, ne serait-ce que par les
tablesi & double étage! Luminosité et
transparence régnent ici. Laccueil est
chaleureux et met rapidement a laise le
client. La carte est simple et dépouillée:
Une restauration qui fleure/bon le terroir
napolitain. Le jeune patron, Salvatore
Esposito, estarrive ily aunpeuplus diun
an. Il se ravitaille directement chez les pe-
tits producteurs italiens'qu'il a sélection-
nés avec un soinljaloux. Lantipasti est
remarquable, la charcuterie fraiche et
gouteuse (somptueuse bresaola) et les
préparationsimaison tout a fait originales.
Les spaghettis aux fruits de mer sont de
belle facture, fraicheur'des coquillages et
pates al dente :irien 3 redire sur les| clas-
siqueside la cuisine italienne [Le dessert
surprend par son originalité, a savoir un
cannellonila la Napolitaine!

Nous avons eu le privilege de pouvoir
déguster deuxivins blancs typiquement
italiens et radicalement opposeés. Le
Madonna Bella, bien gue trop boisé est
un'vin charmeur, fruité et un/peulimpo-
sant sur cette cuisine trop délicate pour
des papillesi engourdies: par le volume
aromatique du vin. e second| vin en
magnum (Maturano Bianco) fut en re-
vancheiune belle surprise, laissant s expri-
mer tout simplement le fruit de raisin, un
vinivif, nerveux. plus court en'bouiche!qui
laisse parler plus facilementilalcuisine de
nos hotes. lle/ Llimancello de'fin de repas
nous allaisse'sansivoix. va'bene’.. comme
le reste, car clest |3 un produit qui vaut &
luilseullle détour, cetété!!

Giallo Limone, 5, rue durepos

94270 Le Kremlin-Bicétre

Tél.: 068722137 76'. Fermélle lundi.




